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Un cava caracterizado por la Pansa Blanca tipica de la regién de Alella.

Vinificacion

Prensado de Ila wuva entera vy
fermentacién a temperatura controlada
de 16°C.

Viticultura

Alella se caracteriza por un suelo de
textura arenosa denominado “saulé”.
La densidad de plantacion es de
3.700 cepas/Ha con un marco de
plantacion de 2,2 x 1,2 metros. La
conduccion de las cepas es en
espaldera y en vaso las mas viejas y
realizamos una poda corta.

Caracteristicas sensoriales

Tono muy palido con reflejos verdes,
burbuja muy fina y persistente con
tendencia a formar corona de espuma.
Nariz delicada con aromas de fruta
blanca y citricos. En boca es fresco,
ligero, equilibrado y muy seco, pero
amable.

Ficha Técnica

REGION DE ELABORACION:
D.O. Cava

ENVEJECIMIENTO:
20-30 meses

VARIEDADES:
Pansa Blanca, Macabeo, Parellada.

ANALISIS:

Grado Alcohdlico (% vol) 11\'5, Aztcar
(g/L) 0\'30, Acidez Total (g/L) 6\'1,
Contiene Sulfitos

ANADA:
2016




